בס"ד ט"ו בשבט התשפ"ה	אורי פוטוק	13/02/25
בס"ד פלוני	אורי פוטוק	00/00/24
דו"ח מעבדה – ניסוי מספר 6
שם הניסוי: תסיסת סוכרים על ידי שמרי אפייה מקובעים
משתתפים נוספים בקבוצה: גלעד הכסטר, אורי בן זקן

1. נושא הניסוי: המטרה בניסוי היא לבדוק את תסיסת הסוכר על ידי שמרים מקובעים 

2. רקע מדעי מורחב לניסוי: בתהליך תסיסה בשמרים בסביבה אנארובית נפלט פחמן דו חמצני, שמגיב עם מים ומייצר חומצה פחמתית. בניסוי נוסיף לה בסיס נתרן בטיטור, כמות הבסיס תמדד בעזרת האינדיקטור פנולפתאלין, ששקוף בסביבה חומצית ווורוד בסביבה בסיסית, ואז נדע כמה בסיס היינו צריכים כדי לסתור את כל החומצה וליצור סביבה בסיסית.

3. הגדרת המשתנים: קצב תסיסה הוא המשתנה התלוי והבלתי תלוי הוא הטמפרטורה וזמן התסיסה

4. מהלך הניסוי: שני ארלנמיירים שבהם כמות זהה של שמרים ותמיסת גלוקוז, אחד מטופל באמבט מים חמים ואת השני מפצלים לשניים קטנים יותר, להם נוסיף את הפנולפנתלאין. כמו כן גם המטופל באמבט יקבל לאחר מכן פנולפנתלאין. נטטר את הכל(כל אחד בנפרד) עם בסיס נתרן עד קבלת צבע ורוד בהיר.

5. תוצאות: (מוצגות בטבלה ובגרף)

	 
	ממוצע

	בקרה
	0.175

	עם גלוקוז
	2.25



5ג. תיאור מילולי: רואים את כמות בסיס הנתרן הנדרשת בשביל תגובת הפנולפנתלאין.

6. מסקנות הניסוי: בתהליך התסיסה של סוכר על ידי שמרים, נפלט פחמן דו חמצני כתוצר לוואי. פחמן דו חמצני זה מגיב עם מים ויוצר חומצה פחמתית, אשר תורמת לאופי החומצי של התמיסה המתקבלת בסוף התהליך. שנית, הטמפרטורה נמצאה כמשפיעה באופן משמעותי על קצב התסיסה. ככלל, טמפרטורות גבוהות יותר מגבירות את קצב התסיסה האנזימטית בשמרים, עד לנקודה מסוימת שבה טמפרטורה גבוהה מדי עלולה לפגוע באנזים ולעכב את פעילותו.

7. [bookmark: _GoBack]שאלה: לתמיסה המתקבלת בסוף התהליך יש אופי חומצתי. מה הגורם לכך? 
תשובה: הגורם לאופי החומצי של התמיסה הוא פחמן דו-חמצני שנוצר בתהליך התסיסה. הפחמן הדו-חמצני מגיב עם מים ויוצר חומצה פחמתית, שהיא חומצה חלשה.

שאלה: ממה נובע ההבדל בתוצאות בין הדגימה שהודגרה בחימום לבין זו שלא?
תשובה: ההבדל בתוצאות בין הדגימה המחוממת לזו שלא נובע מההשפעה של הטמפרטורה על קצב התסיסה. טמפרטורה גבוהה יותר בדרך כלל מגבירה את קצב התסיסה האנזימטית בשמרים, עד לנקודה מסוימת שבה טמפרטורה גבוהה מדי תפגע באנזים.

שאלה: מה הטעם בחזרה על הניסוי באותם שמרים פעמים אחדות? 
תשובה: החזרה על הניסוי מספר פעמים נועדה להגביר את מהימנות התוצאות. חזרות מאפשרות להקטין את השפעת השגיאות האקראיות ולקבל הערכה מדויקת יותר של קצב התסיסה.


השפעת טמפרטורה

בקרה	עם גלוקוז	0.17499999999999999	2.25	אופן הטיפול


NaOH (מ"ל)



